MATSPECIALEN
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JULEMENY

Deilige retter til rett tid
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JULELUNSJ

JULESNITTER KR 165,-

Reker med majones

Gravet laks med sennepssaus
Ribbe med radkal og svisker
Roastbiff med dansk grov remulade
Edamerost med frukt

KALD JULETALLERKEN KR 180,-

Reker med majones

Gravet laks med sennepssaus
Kalkunbryst med waldorfsalat
Ribbe med surkal, epler og svisker
Roastbiff med husets potetsalat
Edamerost

Brad, kjeks og smer

KALD JULETALLERKEN
SPESIAL

KR 195,-

Skagenrgre

Gravet laks med sennepssaus
Ribbe og medisterkaker med
surkal, epler og svisker
Roastbiff med dansk remulade
Sylte med rgdbeter og sennep
Edamerost

Brad, smar og kjeks

JULESM@RBR@D, PR. STK. KR 72,-

Assorterte smgrbrad, se matspecialen.no

JULETAPAS KR 395,-

Kaldt

Kalkunbryst med appelsinkompott
Wraps med juleskinke og grov sennep
Sylte med radbeter

Lefse med revet pinnekjott og kalrot
Kanapé med gravet laks og sennepssaus
Edamerost med frukt

Baguetter, smar og aioli

Lunt
Dadler med baconsvap
Medisterkaker og julepolse

Ribbe med svisker



JULEMIDDAGER

FORRETTER Kremet viltgryte kr 265,-
Se www.matspecialen.no for forslag. Strimlet viltkjgtt med lgk, skogsopp i

nydelig flgtesaus tilsmakt med portvin.

HOVEDRETTER Serveres med baconsautert rosenkal,
(nok til 2 ganger servering) tyttebaer og poteter (3)
Tradisjonell julemiddag (min. 6 pers.) kr 335,- Ovnsbakt laks eller torsk kr 258,-
Nystekt ribbe, hjemmelagde Serveres med hvitvinsaus, friske
julepglser og medisterkaker, redkal, grennsaker samt persillepoteter (3, 7)
svisker, tyttebeaer, julesaus og poteter (3) A .

Risengrynsgret (min. 6 pers.) kr 75,-
Pinnekjott (min. 6 pers.) kr 385,- med smar, sukker og kanel (3)
Pinnekjgtt med hjemmelaget kalrotstappe,
vossakorv, sjy og poteter (3) DESSERTER (min. 6 pers.)
Kalkunbryst Kkr 255,- Riskrem med red saus (3) kr 65,-
Med smgrdampede grgnnsaker, Multekrem (3) kr 85,-
flatesaus og poteter (3) Husets karamellpudding

med karamellsaus (3, 5) kr 70,-

Hjorteplomme (min. 6 pers.) kr 335,-
Med aspargesbgnner, gulrotstaver,

blandet skogsopp, tyttebaer, portvinsaus

0og poteter (3)




KOLDTBORD

VART STORE JULEFESTBORD KR 445,-

(min. 6 pers)

Ett slag sild (7,14)

Skagenrgre med reker og kreps (5, 6, 7)

50/50 Gravet laks med sennepssaus/

Rekt laks med eggerare (7,12/5, 7)

Dansk leverpostei med bacon og sjampinjong (3)
Roastbiff med husets potetsalat (5, 14)
Juleskinke med waldorfsalat (5, 10)

Sylte med sennep og radbeter (12)

Kald ribbe og medisterkake med surkal (3, 14)
Edamerost, brie og kjeks (3, 4)

Inkludert bred og smar

VART JULEBORD

(min. 6 pers)

KR 395,-

Ett slag sild (7,14)

Skagenrgre med reker og kreps (5,6, 7)
50/50 Gravet laks med sennepssaus/
Rekt laks med eggergre (7,12/5, 7)
Roastbiff med husets potetsalat (5, 14)
Kald ribbe med surkal (14)

Kalkunbryst med waldorfsalat (5, 10)
Edamerost, brie og kjeks (3, 4)
Inkludert brgd og smgr

VART JULELUNSJBORD KR 295,-

(min. 5 pers.)

Skagenrgre med reker og kreps (5, 6, 7)

Raokt laks med eggergre (5, 7)
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Roastbiff med husets potetsalat (5, 14)
Ribbe med radkal (14)

Edamerost, brie og kjeks (3, 4)
Riskrem med rgd saus (3)

Inkludert bred og smar

TILLEGG TIL JULEBORD

(min. 6 pers.)

Rakarret 50 gram, Igkringer, remme,
flatbred og lefser (3, 4, 7) kr 85,-

Ostefat tilbehor til koldtbord
5 slag ost og kjeks (3, 4) kr 70,-

Varmt tillegg julemat, 100 gram ribbe, hjemmelaget
julepglse og medisterkake, redkal, tyttebaer, julesaus
og poteter (3, 5) kr 115,-

Varmt tillegg pinnekjatt 200 gram pinnekjott
med kalrotstappe, sjy og poteter (3, 14) kr 135,-

NB! @nsker dere andre tilleggsretter, ta kontakt
- sa ordner vi dette!




FRA VART EGET KONDITORI

KAKER DRIKKEVARER

Kransekake 18 ringer (1, 4) kr 540,- Kaffe/te med sukker, flate og pappbeger kr 27,-
Kransekakestang med Mineralvann 0,5 Itr. kr 37 ,-
nougat pr. stk. (1, 3, 4) kr 37,- Mineralvann 1,5 Itr. kr 52,-
Sjokoladekake 10 pers. (1, 3, 4, 5) kr 390,- Ringi eplemost 0,75 Itr. kr 72,-
Kremkake 10 pers. (1, 3, 4, 5) kr 400,- Glagg (alkoholfri)

Marsipankake 10 pers. (1, 3, 4, 5) kr 432,- med mandler og rosiner kr 30,-

Fruktkake 10 pers. (1, 3, 4, 5)

Nottebunn, krem og frisk frukt.

(kan leveres glutenfri med dobbel

ngttebunn) kr 447,-

£ Vihar kjigpt inn ny *

¢ SUPER-kakeprinter!

{ Hva med et morsomt }

i julebilde p& kaken i &r?:

% Takontakt med
kundeservice! .




® BESTILL PA:
2303950

MATSPECIALEN

ETBL. 1961 Vart kjgkken hold

ALLERGENER

Alle retter som inneholder allergener er merket med ett
eller flere nummer i parentes. Numrene referer til hvert sitt
allergen iht. oversikten til hgyre. Ved alvorlige allergier

kan du ta kontakt med kundeservice eller lese mer om

allergener i de ulike rettene pa matspecialen.no

LEVERINGSBETINGELSER
Ordrekontoret har apent mandag til fredag kl. 07.00 til 16.00
og kjokkenet er apent alle ukens dager

Leveringspriser for Oslo, Baerum og Romerike

Hverdager kr 178,-
Helgedager kr 278,-
Helligdager (24.12 og 31.12 medregnes) kr 378,-

Alle leveringspriser er inntil 20 km kjgrevei fra Ole Deviks

vei 26, Alnabru. Utover dette tilkommer kr 21,- ekstra per km.

Priser er basert pa direkte oppgjer ved levering.

Alle priser er inkl. 15 % mva. Adm. gebyr kr 43,- tilkommer.
Pant for stativer og annet utstyr kommer i tillegg.

Alt utstyr skal leveres tilbake i rengjort stand innen 4 dager.
Rett til prisendringer forbeholdes.

Oppdaterte priser og betingelser pa www.matspecialen.no.
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www.matspecialen.no
kundeservice@matspecialen.no

er apent 365 dager i aret

for at du alltid skal fa fersk og nylaget mat.

1 Notter 6) Skalldyr 11) Soya

2) Peanatter 7) Fisk 12) Sennep
3) Melk 8) Skjell og blgtdyr 13) Lupin
4) Korn 9) Sesam 14) Sulfitt
5) Egg 10) Selleri

KONTAKT OSS
Avdeling Oslo

TIf: 23 03 95 00
Avdeling Baerum
TIf: 67 20 77 90
Avdeling Romerike
TIf: 64 00 74 10
www.matspecialen.no

kundeservice@matspecialen.no

FOLG OSS PA SOSIALE MEDIER:

OO




